
 
Pressemitteilung 

 

Kontakt und Bildmaterial: 

Alpenhain Käsespezialitäten-Werk | P & Ö | Claudia Ritmeyer 

Lehen 24 | 83539 Pfaffing | Telefon: +49 8039 / 402-102 | claudia.ritmeyer@alpenhain.de 

        1 - 1 

 
Natürlich Alpenhain  

Heiße, gebackene Käsespezialitäten – Nur vom Besten der Natur 
 

Seit Jahrzehnten gewinnt ALPENHAIN mit höchster Qualität und innovativen Produktideen im Bereich 

heißer, gebackener Käsespezialitäten das Vertrauen professioneller Anwender. Jetzt stellt das 

Unternehmen die heißen Back-Käse für Ofen, Fritteuse und Pfanne kontinuierlich auf eine neue 

Rezeptur – frei von Aromen, Farb- und Konservierungsstoffen oder Geschmacksverstärkern um und 

rückt damit die natürliche Herkunft seiner Spitzenprodukte in den Fokus. Durch diese natürliche 

Rezeptur wird der Käsegenuss für den Gast noch knuspriger und köstlicher – das garantiert die 

Original Natur-Qualität von ALPENHAIN.  

 

Der Wunsch der professionellen Anwender nach convenienten Lebensmitteln wächst stetig. Deshalb 

bietet ALPENHAIN als serviceorientierter Partner den Verantwortlichen aus Betriebs- und 

Systemgastronomie, Hotellerie und Gastronomie neben einer breiten Palette trendorientierter heißer 

Käse-Snacks in abwechslungsreichen Formen und Geschmacksrichtungen auch komplette Backkäse-

Mahlzeiten. Hochwertige fleischlose Alternativen für unbegrenzten Käsegenuss - besonders einfach 

und schnell zubereitet. 

 

Alle Käse-Snacks von ALPENHAIN sind im praktischen 3 kg-Karton (= 3 Beutel à 1 kg) verpackt. 
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