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OBAZD’ IS: 
DER NEUE ALPENHAIN OBAZDA MIT MÜNCHNER BIER 

 
Authentischer Genuss zu jeder Tageszeit ist die Devise aus dem Hause ALPENHAIN für die 

Biergartensaison 2010. Ob zu Brez’n oder frischem Brot – der neue ALPENHAIN Obazda mit 

Münchner Bier schmeckt vom ersten bis zum letzten Bissen. Die würzige Käsezubereitung mit 

cremiger Textur und dem Hauch feinen Biergeschmacks bietet die ideale Ergänzung für deftige 

Brotzeiten, egal ob in Bayern oder im hohen Norden. 100% mild-reifer Camembert, leckerer 

Frischkäse, feine Butter, aromatische Gewürze und ein Schuss original Münchner Bier machen den 

neuen ALPENHAIN Obazda mit Münchner Bier zu etwas ganz Besonderem – natürlich ohne 

Konservierungsstoffe und Geschmacksverstärker. 

 

Neben dem seit Mai im Handel erhältlichen Obazda mit Münchner Bier gehören auch der Obazda 

Original und Obazda „Der Leichte“ zu den Brotzeitkäsespezialitäten von ALPENHAIN, die alle aus 

besten Rohstoffen, mit traditionellen Rezepturen und dem Wissen um die bayerische Lebensart 

hergestellt werden. 

 

Der empfohlene Endverbraucherpreis liegt bei ca. 1,69 Euro pro 125g Becher.  

 

Mit der Alpenhain „Gold-Offensive“ werden alle Sorten ALPENHAIN Obazda zusätzlich im Handel 

unterstützt. Dabei können Obazda Fans aus ganz Deutschland von April bis Oktober echtes Gold 

gewinnen. Auf jedem Becher ALPENHAIN Original Obazda, Obazda „Der Leichte“ und der Neuheit 

Obazda mit Münchner Bier sowie unter www.alpenhain.de winken tolle Gewinnmöglichkeiten: Von 

Goldtalern im Wert von 3000 Euro über Goldbrezeln im Wert von 4500 Euro bis hin zu einem 

goldenen Brotzeitbecher im Wert von 5000 Euro  können Verbraucher jetzt pures Gold gewinnen. 

Wer möchte, kann auch online bei den „Brotzeitmeisterschaften“ auf www.alpenhain.de teilnehmen 

und so seine Chancen auf echtes Gold erhöhen.  

 

Weitere Informationen stehen Ihnen unter www.alpenhain.de zu Verfügung. 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

Alpenhain Käsespezialitäten-Werk | P & Ö | Claudia Ritmeyer 

Lehen 24 | 83539 Pfaffing | Telefon: +49 8039 / 402-102 | claudia.ritmeyer@alpenhain.de 
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